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Naudotojo vadovas

Puody rinkinys PC-KTS 1050

Dékojame, kad pasirinkote masy preke. Tikimés, kad liksite patenkinti produkto kokybe.

Bendrosios saugumo taisykl eés

e Naudojant puodus, jkaista jy rankenélés. Rizikuojate nudegti! Visuomet, nhaudodami puodus, mavekite
virtuvines pirstines.

¢ Niekuomet nekaitinkite tuS¢io puodo. Nekaitinkite puodo su riebalais (taukais) ant didelés ugnies.

e Jvykus perkaitinimui, tuoj pat isjunkite virykle, bet puodo nuo kaitvietés nenukelkite . Palikite jj ant viryklés
atvesti.

PrieS prietais g naudojant pirm g karta
Muiliname vandenyije iSplaukite puoda taip, kaip apraSyta Zzemiau. Paskui nusausinkite medziagine Sluoste.

Naudojimas
e Prie§j puodg dédami lengvai pridegancius maisto produktus, pirmiausia jj praskalaukite vandeniu.
e Pasirinkite aukStas temperatdras paSildymui ir Zemesnes bei vidutines temperataras virimui.
e PrieS kepindami ir skrudindami i§ anksto pasSildykite puodg. Leiskite riebalams iSsilydyti, tada
sudékite maisto produktus. Palaukite, kol apskrus kepinio apacia, tada apverskite.

e Kepdami riebaluose, atsizvelkite j Siuos patarimus:
1



0 Riebalai perkaitinti ima svilti. Bukite atsargus!

0 Niekada kartu nenaudokite ir tauky, ir aliejaus — i$ puodo gali pradéti verztis putos. Taip pat
pavojinga maisyti jvairiy rasiy taukus ar aliejus.

0 Niekada j aliejy nepilkite vandens!

0 Puodui uzsidegus, neméginkite gesinti liepsnos vandeniu — tam naudokite drégng skudura.

o Naudokite tik riebalus ir aliejus, sunkiai skaidomus auk3tose temperatirose. Nenaudokite
margarino, alyvy aliejaus ar sviesto. Sie produktai kepimui riebaluose netinka: jie gali pradéti
svilti ir skleisti dimus, dar nepasiekus aukStos temperatdros. Sidlome naudoti specialy
kepimui riebaluose skirtg aliejy.

o ISlydykite riebalus, pasirinke 60 °C (arba Zemesne) temperatirg. Riebalams iSsilydzius,
pamazu didinkite temperatdrg iki 160 - 175 °C. |sitikinkite, kad Jasy viryklés termometras
rodo teisingg temperatira.

Kad ant puody nesikaupty druskos nuosédos, druskg j vandenj berkite tik Siam uzvirus.
Nenaudokite puody maisto produktams laikyti. llgesnj laikg laikant maistg puode, galite pakenkti
produktui, ir maistas gali jgauti metalo prieskon;.

Patarimai norintiems taupyti elektr a

Puodg dékite ant kaitvietés, kurios diametras atitinka puodo apacios diametrg arba yra mazesnis.
ISnaudokite kaitvietés ir puodo apacios Silumg, susikaupusig verdant. Galésite sumazinti ugnj arba
visai iSjungti virykle dar prieS baigdami kepti.

Jei puodas turi dangtj, kepdami visada juo uzdenkite maista.

Valymas ir priezi tra

Baige naudotis puodu, kuo grei€iau iSplaukite jj karStame vandenyje, naudodami skystg indy ploviklj.
Paskui nusausinkite medZiagine Sluoste.

ISmirkykite priskretusias maisto liekanas. Jei reikia, joms valyti naudokite medine mentele, kempine
ar Sepetélj. Démesio: nenaudokite aStriy jrankiy, plieno droZliy, édziy valymo milteliy ar stipriy
valikliy, tokiy kaip chlorkalkés.

Naudokite tik parduotuvése parduodamas neradijancio plieno puodams skirtas valymo priemones,
kad iSvengtuméte spalvos pakitimy.

Démesio: neplaukite jkaitusio stiklinio dangcio Saltame vandenyje. Toks staigus temperatdros
pokytis gali danggiui pakenkti.

Techniniai duomenys (modelis KTS-1050):

Puodas mésai: 16 cm @ Nominali talpa: 2.5 litro
Puodas mésai: 20 cm @ Nominali talpa: 3.5 litro
Puodas darzovéms: 24 cm @ Nominali talpa: 6.3 litro

Tinka naudoti orkaitéje (iki 250 °C).

UAB ,Krinona“ autorizuotas techninés prieziiiros (serviso) centras
Neries krantinés 18, Kaunas
tel.: (8-37) 215104
www.krinona.lt




