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Nerudijancio plieno virtuviniai peiliai
originaliosios naudojimo instrukcijos

Atsargumo priemoneés:

@ Pries pradedant naudoti gaminj atidziai perskaitykite instrukcija.

@ Peiliai yra astrUs ir pavojingi, jie turi bati laikomi saugiai. Naudodami arba valydami atkreipkite démesj j pjovimo briaung ir
laikykite vaikams nepasiekiamoje vietoje.

@ Nenaudokite virtuviniy peiliy kitiems tikslams nei maisto gaminimas.

@ Sugadinimo ar deformacijos atveju, peiliai turi bati nedelsiant taisomi uzuot juos toliau naudojus.

@ Nedékite jrankiy Salia ar ant ugnies, ilgg laika nelaikykite vandenyje, nes tai gali sukelti peiliy struktdrinius pokycius, atSipima,
rudis ir jy pazeidimus.

@ Nedékite medienos ir bambuko gaminiy arti ugnies arba ilgam laikui nepanardinkite j vandenj, nes tai sukels deformacinius
jtrakimus ir pelés;j.

@ Gaminiai turi bati gerai nuplaunami ir nusluostomi, taip pat laikomi sausoje, gerai védinamoje vietoje.

@ Peilis turi biti naudojamas pagal numatytg paskirtj. Naudojant neteisingai aSmenys gali jskilti, [GZti, iStrupéti. Pjaudami kietg
maista, pvz., zuvj, vistieng, krabus ir moliigus, naudokite storesnj tinkamos paskirties peilj, nepjaukite Saldyto maisto, mésos su
kaulais, kieto surio. Nesukite aplink savo asj j maistg jsmeigto peilio, kadangi gali jskilti ar iStrupéti aSmenys arba uzlinkti peilio
virsSuné. Pjaudami kietesnius produktus, laikykite peilj statmenai nekeisdami pjovimo kampo.

@ Po ilgo naudojimo, natdralios medienos/bambuko gaminiai gali nezymiai deformuotis ar sutrikinéti, tai yra normalus reiskinys.
@ Nelankstykite peiliy, naudojant pertekling jéga, jie gali deformuotis ar l0zti.

@ Peiliai turi bati laikomi peiliy stove ar dékle. Peilius valykite ir naudokite atsargiai

Produkto prieziura:

® Atminkite, kad visas plienas ridys, nors aSmenys pagaminti iS aukstos kokybés plieno, bet jei peilis buvo suteptas druskomis
arba rugstimis, jei nebuvo atliktas tinkamas apdorojimas arba jis bus laikomas labai drégnoje vietoje, jis surudys.

@ Po naudojimo, peilj nuplaukite ir nusausinkite, ir padékite atgal j stova.

@ Rekomenduojame naudoti indy ploviklj. Neplaukite peiliy indaplovéje.

@ Siekdami islaikyti peiliy astruma, galaskite juos 1-2 kartus per ménes;.

@ Peilius rekomenduojama plauti rankomis po tekanciu vandeniu.

Produkto galandimas:

® Galandimo budas naudojant strypinj galastuva.

@ Strypinis peiliy galgstuvas daugiausia naudojamas kaip galandimo jrankis maisto

gaminimo vietoje, jis yra profesionalus jrankis. Sis galandimo biidas negali duoti Q(, %f 5
geriausio rezultato. Galandimo metu, galandimo kampas yra svarbesnis nei greitis. /

@ Visada laikykite aSmenis mazdaug 20 laipsniy kampu pries peilio galgstuva

@ Viena ranka laikykite strypinj peiliy galastuva, o kita ranka — peilj. Pridékite peilj prie galgstuvo, patraukite peilj aukstyn nuo
asSmeny galinés dalies iki virSuneés.

@ Pridékite peilj prie kitos galgstuvo pusés ir patraukite, kad pagalastuméte kitg aSmeny puse. Pakartokite 2 ir 3 zingsnius iki
desSimties karty.

® Galandimo bidas naudojant rankinj galgstuva.

Grubus: Preciziskas: Smulkus

@ Viena ranka laikykite galgstuva prispaude jj prie stalo, kita ranka laikykite peilj: jkiski-
te aSmenis | galastuva ir keletg karty greitai patraukite. Taip atkursite peilio asStruma. ?@mes
@ Naudokite taip, kad j galagstuvg nepatekty riebalai, pries naudodami sudrékinkite

galastuvo galandimo sritj, o panaudoje, Svariai iSplaukite.

@ Galastuva galima naudoti visy tipy peiliy galandimui, isskyrus peilius su dantytais
asmenimis

® Galandimo budas slifavimo akmeniu.

@ Sillome dvipusj tikslaus slifavimo akmenj su rupia ir smulkia puse, kuriy rupumas

yra atitinkamai #240 ir #800: paprastai #800 smulkioji pusé atitinka daugumos namy
ukiy reikalavimus. >
@ Pries galandima mirkykite slifavimo akmenj vandenyije, kol i$ jo nustos skirtis oro

burbuliukai.
@ Galgskite peilj slifavimo akmeniu, kaip parodyta Zemiau esanciame paveikslélyje,
abiejose aSmeny puseése atlikdami dvikrypcius judesius.




® Po keliy slifavimo judesiy palieskite pirstu kitg slifuojamo
krasto puse, jei apCiuopsite uzvirtusig briaung, tuoj pat nusto-
kite Slifuoti tg krastg, apverskite aSmenis ir galgskite kitg puse,
kol kitoje puséje atsiras uzvirtusi briauna. Galgskite kitg puse,
kol dings pirstu apCiuopiama uzvirtusi briauna.

@ Peilj visada laikykite 15°-20° kampu slifavimo akmens atzvil-
giu: kapojimo peiliui kampas turi buti 20°, kauly peilio kampas
20°-25°.

@ Galandimo metu susidarantis skystis yra bitinas slifavimui
skystis, kurio nereikia pasalinti.

® Galandimo metu bukite atsargUs ir nelieskite iskilusios
slifavimo akmens pavirSiaus dalies. Jei Slifavimo akmens
pavirsius yra nelygus, nepaisant jusy pastangy, peilio astriai
pagalasti nepavyks. Jei Slifavimo akmens pavirSius tampa
nelygus, prispauskite pavirsiy prie plokscio slifavimo akmens ir
slifuokite, kol jis taps plokscias ir lygus.

Pastaba

Apskritai, strypinis galgstuvas yra naudojamas patogiam
galandimui maisto gaminimo vietoje. Braukiami galgstuvai
yra paprasti ir lengvi, dabar placiai naudojami daugelyje
namy Gkiy. Slifavimo akmenys yra tradiciniai galandimo
jrankiai, taciau néra labai patogus ir jy naudojimui reikalingi
jgudziai. Funkciniu poziuriu slifavimo akmenys yra geriausias
galandimo jrankis, ypac tikslus Slifavimas gali duoti puiky
rezultaty. Kadangi slifavimo akmens pagalba galima iSgauti
astrius ir lygius aSmenis, priesingai nei strypiniu peiliy galas-
tuvu ir braukiamu galgstuvu, pastaryjy naudojimo atveju po
padidinamuoiju stiklu yra matomas aSmeny dantytumas, o tai
néra tikrai astraus peilio pozymis. Naudodami Siuos galgstu-
vus, galite Siurksciai pazeisti peilj, todél rekomenduojama
naudoti slifavimo akmen;.

DEMESIO! Siy peiliy negalima plauti
indaplovéje.

Jrankiy naudojimas: I

@ Pjaustymo riekelémis peilis
Peilis naudojamas Zuvies,

darzoviy ir vaisiy pjovimui ir pjausty-
mui riekelémis, nenaudojamas kapoti
kaulams.
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@ Peilis kaulams
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Naudojamas kiety kauly smulkinimui -
didelius gabalus.

@ Sefo peilis

Vakarietiskoje virtuveéje tai yra vienas
dazniausiai naudojamy jrankiy. Peilis
naudojamas zuvies, mésos ir darzoviy
pjaustymui.
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@ ISpjaustymo peilis

Paprastai jis naudojamas smulkiai
pjaustyti mésg su sausgyslemis, taip
pat galima pjaustyti didelius mésos
gabalus ir didesnius vaisius.
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@ Duonriekis peilis
Naudojamas giliai uz3aldytos mésos ir < FETD

duonos pjaustymui.

® Mazas peilis

Jis gali pakeisti kinisko stiliaus peilj ir
gali buti naudojamas smulkiems
maisto produktams pjaustyti ir
smulkinti, ypac tinka pjaustyti
dauguma darzoviy j gabalélius ir
smulkinimui.
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@ Santoku peilis
Naudojamas zuvies, mésos, vaisiy ir
darzoviy pjaustymui.

@ Lupimo peilis

Peilis naudojamas vaisiams lupti,
tiesios formos briauna padeda
kontroliuoti lupimo gyl.
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@ File peilis
Naudojamas sasimio gamybai ir plony ~————_FE TP

mésos riekeliy pjovimui.

@ Virtuvinés zirklés

Naudojamos vistos, anties, zuvies
smulkinimui, graikisky riesuty gliaudy-
mui; buteliy atidarymui, luksty
lukStenimui.
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@ Vistienos zZirklés

Naudojamos vistienos, anties, zuvies ir T
— 2
t.t. kauly kirpimui. L—3 ~
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