ZYLE MAISTO DZIOVYKLE ZY116FD
NAUDOTOJO VADOVAS

PrieS naudodami prietaisg, atidZiai perskaitykite $j naudotojo vadovg, kad neapgadintuméte prietaiso.

Saugumo taisyklés

NAUDODAMI PRIETAISA, PADEKITE KARSCIUI ATSPARY PAGRINDA (KIETA LENTA, KERAMINE PLYTELE AR PAN.) PO NAUDOJAMU
PRIETAISU ARBA LAIKYKITE PRIETAISA ANT KARSCIUI ATSPARAUS PAVIRSIAUS, KITAIP GALITE SUKELTI GAISRA.

Nepalikite prietaiso veikti ilgiau nei 40 valandy is$ eilés. Praéjus 40 valandy, iSjunkite prietaisg, paspausdami OFF mygtuka,
iStraukite prietaiso kistukg i$ rozetés ir leiskite prietaisui atvesti.

Netinkamai naudodami prietaisg, rizikuojate susiZeisti ir apgadinti prietaisa.

Naudokite prietaisg tik pagal paskirtj. Visuomet laikykités instrukcijy nurodymuy.

Kai nenaudojate prietaiso, iStraukite jo kiStuka iS rozetés.

Laikykite prietaiso variklio pagrinda toliau nuo vandens. Nejunkite prietaiso, jeigu jo pavirsSiai yra Slapi.

Nenaudokite prietaiso, jeigu paZeistas jo laidas ar kiStukas, taip pat jeigu prietaisas buvo numestas ar kitaip paZeistas.
Tokiu atveju kreipkités j klienty aptarnavimo centra.

Neleiskite suaugusiyjy neprizitrimiems vaikams naudotis prietaisu.

Prie$ valydami prietaisa, istraukite jo kiStuka i$ rozetés.

Norédami iSjungti prietaisa i$ elektros lizdo, niekada netraukite uz laido. Traukite laikydami uz kistuko.

Prietaisas skirtas tik naudojimui namuose. Jis nepritaikytas komerciniam naudojimui.

Neuzdenkite prietaiso.

Nepalikite veikiancio prietaiso be priezitros.

Laikykite prietaisg tik ant plokscio pavirsiaus.

PrieS prietaisg naudojant pirma karta

ISpakuokite prietaisa.

Prie§ pradédami naudoti prietaisa, jsitikinkite, kad prietaiso etiketéje nurodyti duomenys sutampa su Jisy
namuose tiekiamos elektros srovés parametrais.

Perplaukite dangtelius ir dZiovinimo padéklus. Plaukite padéklus Siltu vandeniu, naudodami nedidelj indy ploviklio kiekj.
Nuvalykite variklio pagrindg sudrékintu skuduréliu. Nemerkite variklio pagrindo j vandenj ir neplaukite jo po tekancio
vandens srove.

Prietaiso funkcijos

Maisto produkty dZiovinimas — veiksmingas maisto konservavimo metodas.

Siltas pastovios reguliuojamos temperatiiros oras tolygiai paskirstomas prietaiso viduje tarp apatinio ir vir§utinio dangteliy,

prietaiso pagrindo ir iSimamy padékly. Dél Sios prieZasties visi produktai iSdZitsta tolygiai, neprarasdami naudingy vitaminy. Nuo

Siol galésite mégautis vaisiais, darZovémis ir grybais, paruostais nenaudojant sveikatai kenksmingy medziagy, visus metus.

Taip pat galite naudoti prietaisg géléms ir vaistiniams augalams dzZiovinti bei gradinéms kultiroms apdoroti.

Naudojimas

1.

Sudékite susmulkintg maistg j prietaiso padéklus. Palikite tarp gabaléliy tarpus, nekraukite jy vieno ant kito. Jsitikinkite,
kad oras gali lengvai cirkuliuoti tarp padékly. Jei reikia, galite pareguliuoti jy aukstj.

Sudékite padéklus j prietaisa.

UZdenkite prietaisg virsutiniu dangteliu. DZiovinant maistg, prietaisas visuomet turéty bati uzdengtas.

Jkiskite prietaiso kiStuka j rozete ir spustelékite ON mygtuka. siZziebs raudona indikatoriaus lemputé. Nustatykite
dzZiovyklés temperatira.

Rekomenduojama temperatira:

1)
2)
3)
4)
5)
6)
7)

Zolelés — 50°C;

Zalios darzoves — 50°C;
Duona — 50°C;
Jogurtas — 50°C;
Darzovés — 50°C;
Vaisiai — 50-60°C;
Meésa, Zuvis — 70°C.



DEMESIO: d¥iovinkite produktus, laikydamiesi prietaiso naudojimo taisykliy.
5. Baige naudoti prietaisg, paspauskite OFF mygtuka. Leiskite maistui atvésti. Sudékite isdZiovintus produktus j tam tinkama
indelj ar kitg pakuote ir jdékite j Saldikl].
6. IStraukite prietaiso kistuka i$ rozetés.
DEMESIO: jei galite reguliuoti padékly padétj, rekomenduojame jdéti visus 7 padéklus, kai naudojate prietaisa, net jei kai kurie i$ jy
yra tusti. Dékite produktus ant apatiniy lentyny, kad naudojamas prietaisas neperkaisty. Pavyzdziai:
1. Produktai sudéti ant virSutinio padéklo. Kitos 4 lentynélés yra tuscios. Jsitikinkite, kad uzdétas prietaiso dangtis.
2. Produktai sudéti ant pirmy 2 padékly. Kitos 3 lentynélés yra tuscios. Jsitikinkite, kad uzdétas prietaiso dangtis.

Papildomi nurodymai

e  Pries sudédami produktus j prietaisa, nepamirskite jy nuplauti. Nedékite j prietaisg Slapiy produkty — pirmiausia juos

nusausinkite.

e  DEMESIO: nedékite padékly su maistu j prietaisa, jeigu juose yra vandens.

e Nupjaukite ir pasalinkite sugedusias produkty dalis. Supjaustykite produktus taip, kad jie lengvai tilpty j tarpus tarp
padékly.

e Dziovinimo trukmeé priklauso nuo gabaliuky storio ir kity parametry.

e Jeigu ne visi produktai vienodai gerai isdZilvo, galite sukeisti padéklus vietomis. Jdékite virSutinius padéklus Zemiau,
arciau variklio pagrindo, o apatinius padékite j virSy. Jeigu vaisiai turi natiraly apsauginj sluoksnj, gali pailgéti bendra
dzZiovinimo trukmé. Dél Sios priezasties rekomenduojame 1-2 minutes pavirti produktus, tada jmerkti juos j Saltg vanden;j
ir gerai nusausinti.

e  ATKREIPKITE DEMES]: instrukcijose nurodyta dZiovinimo trukmé yra tik apytikslé. DZiovinimo trukmé priklauso nuo
temperatdros ir drégnumo patalpose, kuriose naudojamas prietaisas, produkty skysciy kiekio, gabaléliy storio ir kt.

Vaisiy dzZiovinimas

o Nuplaukite vaisius.

e Pasalinkite kauliukus ir nupjaukite sugedusias dalis.

e Supjaustykite vaisius gabaliukais taip, kad jie tilpty j tarpus tarp prietaiso padeékly.

e Vaisiai nepriekaistingai atrodys ilgiau, jeigu pamirkysite juos natdraliose citriny ar ananasy sultyse.

e  Suteikite dZiovintiems vaisiams malonaus kvapo, papildomai naudodami cinamong ar kokosus.
DarZoviy dZiovinimas

e Nuplaukite darZoves.

e Pasalinkite kauliukus bei séklas ir nupjaukite sugedusias dalis.

e Supjaustykite gabaliukais taip, kad jie tilpty tarp prietaiso padékly.

e  Pries dzZiovinant darZoves, rekomenduojame pavirti jas 1-5 minutes, tada jmerkti j Saltg vandenj ir gerai nusausinti.
Vaistiniy augaly dZiovinimas

e  Rekomenduojame dziovinti augaly lapus ir Gglius.

e Sudékite iSdZiovintus augalus j popierinius maiselius arba stiklainius. Laikykite juos vésioje, tamsioje vietoje.
ISdZiovinty vaisiy laikymas ir saugojimas

e Dékite iSdZiovintus produktus tik j Svarius ir sausus indelius.

e laikykite iSdZiovintus vaisius stiklainiuose su metaliniais dangteliais. Laikykite juos vésioje, sausoje vietoje, ne aukstesnéje
nei 5-20°C temperatduroje.
e Praéjus savaitei po dZiovinimo, patikrinkite, ar talpykloje, kurioje sudéti produktai, nesusikaupé drégmés. Pastebéje
drégmés pédsaky, i$ naujo iSdzZiovinkite produktus, nes tai reiskia, kad jie nebuvo pakankamai isdziovinti.
DEMESIO: nedékite karsty ir Silty produkty j saugojimo talpyklas.
Vaisiy paruoSimas dziovinimui

Tinkamai paruosdami vaisius dZiovinimui, uztikrinsite, kad neisblésty natdralus jy skonis, spalva ir kvapas.

Sioje skiltyje rasite naudingy patarimy, leisianciy paruosti vaisius dZiovinimui.

Jums reikés 1/4 stiklinés suliy (geriausia natdraliy). Naudokite tokios pacios rasies sultis, kaip ir dZziovinami produktai. PavyzdZiui,
jeigu dZiovinate obuolius, naudokite obuoliy sultis.

Sumaisykite sultis su 2 stiklinémis vandens. Jmerkite dZiovinimui paruostus vaisius j 3j skystj ir palaikykite 2 valandas.



VAISIY PARUOSIMAS DZIOVINIMUI

PRODUKTAS PARUOSIMAS BUSENA ISDZIOVINUS | DZIOVINIMO
TRUKME
(VAL.)
Abrikosai Supjaustykite ir iSimkite kauliuka Minksti 13-28
Apelsiny Zievelés Sukarpykite pailgomis juostelémis Trapios 6-16
Ananasai (Sviezi) Nulupkite ir supjaustykite nedideliais kvadratéliais Kieti 6-36
Ananasai (konservuoti) | ISpilkite sultis ir iSdZiovinkite Minksti 6-36
Bananai Nulupkite ir supjaustykite skrituliukais (3-4 mm storio) Traskls 8-38
Vynuogés Pjaustyti nebitina Minkstos 8-26
Vys3nios Kauliuko isSimti nebltina. Galite jj pasalinti, vySnioms jau
pusiau isdZitvus
Kriausés Nulupkite ir supjaustykite Minkstos 8-30
Figos Supjaustykite Kietos 6-26
Spanguolés Pjaustyti nereikia Minkstos 6-26
Persikai Perpjaukite pusiau ir iSimkite kauliukg, vaisiui pusiau Minksti 6-26
iSdZivus
Datulés ISimkite kauliuka ir supjaustykite Kietos 6-26
Obuoliai Nulupkite ir iSpjaukite Serdj. Supjaustykite skiltelémis Minksti 4-8

DEMESIO: paruosimo budai ir dZiovinimo trukmé yra tik patariamojo pobidZio. Pasirinkdami prietaiso nustatymus ir vaisiy

apdorojimo bidus, atsizvelkite j asmeninj skonj.

Darzoviy paruosimas dZiovinimui

1. Pries dZiovinant rekomenduojame pavirti Sparagines pupeles, kalafiorus, brokolius, Sparagus ir bulves, kad iSsaugotuméte
nataralig jy spalva.

Kaip virti: sudékite darZoves j puodg su verdanciu vandeniu ir virkite mazdaug 3-5 minutes. Tada iSpilkite vandenj, nusausinkite, ir

sudeékite darzoves j prietaisg.
2. Jeigu norite, kad Sparaginés pupelés, Sparagai ar kitos darZovés jgauty lengva citrinos aromatg, jmerkite jas j citriny sultis

ir palaikykite mazdaug 2 minutes.

DEMESIO: $ios rekomendacijos yra tik patariamojo pobidzio.

DARZOVIY PARUOSIMAS DZIOVINIMUI

PRODUKTAS PARUOSIMAS BUSENA DZIOVINIMO
ISDZIOVINUS TRUKME (VAL.)
Artisokai Supjaustykite pailgais gabaléliais (3-4 mm storio) Trapls 5-13
BaklaZanai Nulupkite ir supjaustykite gabaléliais (6-12 mm storio) Trapils 6-18
Brokoliai Nulupkite ir supjaustykite. Virkite garuose 3-5 min. Trapis 6-20
Grybai Supjaustykite arba dzZiovinkite nepjaustytus, jeigu grybai Kieti 6-14
yra maZi
Sparaginés pupelés Perpjaukite ir virkite, kol taps permatomos Minkstos, trapios 8-26
Molitigai Supjaustykite 6 mm storio gabaléliais Minksti, trapis 6-18
Kopdastai Pasalinkite iSorinius lapus. Supjaustykite 3 mm storio Kieti 6-14
pailgomis juostelémis. Pasalinkite Serdj
Briuselio kopustai Perpjaukite pusiau Traskds 8-30
Kalafiorai Virkite, kol suminksteés Kieti 6-16
Bulveés Supjaustykite ir virkite apie 8-10 min. Traskios 8-30
Svoginai Supjaustykite plonais grieZinéliais Traskas 8-14
Morkos Virkite, kol suminkstés. Supjaustykite pailgais gabaléliais Traskios 8-14
ar apvaliais grieZinéliais
Agurkai Nulupkite ir supjaustykite 12 mm storio grieZinéliais Kieti 6-18
Paprikos Supjaustykite pailgais ar kvadratiniais gabaléliais (6 mm Traskios 4-14
storio). Pasalinkite séklas
Aitrieji pipirai Pjaustyti nereikia Kieti 8-14
PetraZolés Susmulkinkite lapelius j maZesnes dalis Traskios 2-10
Pomidorai Nulupkite ir supjaustykite kvadratéliais ar grieZinéliais Kieti 8-24
Rabarbarai Nulupkite ir supjaustykite 3 mm storio gabaléliais Praranda skyscius 8-38
Burokai Nupjaukite Saknis ir lapus. ISvirkite ir leiskite atvésti. Traskas 8-26
Supjaustykite grieZinéliais
Salierai Supjaustykite 6 mm storio gabaléliais Traskds 6-14
Svogiiny laiskai Atsargiai suplésykite rankomis Traskds 6-10




Sparagai Supjaustykite 2,5 mm storio gabaléliais Traskas 6-14

Cesnakai Nulupkite ir supjaustykite gabaléliais Traskds 6-16
Spinatai Virkite tol, kol praras spalva Traskds 6-16
Pievagrybiai Rinkités grybus, kuriy kepurélés lenkiasi j vidy. Kieti ir traskis 3-10

Supjaustykite mazesniais gabaléliais arba dZiovinkite

nepjaustytus

DEMESIO: paruosimo budai ir dZiovinimo trukmé yra tik patariamojo pobidZio. Pasirinkdami prietaiso nustatymus ir vaisiy
apdorojimo budus, atsizvelkite j asmeninj skon;.

Mésos, Zuvies, paukstienos ir Zvérienos paruosimas dziovinimui

Tinkamai apdorodami mésg, tausojate savo sveikata. Rekomenduojame mésg marinuoti, nes taip lengviau pasalinsite i$ jos skyscius,
be to, ji ilgiau isliks skani.

Standartinis marinatas:

% stiklinés sojy padazo

1 skiltelé ¢esnako, smulkiai supjaustyto
2 dideli saukstai pomidory padazo

1% arbatinio Saukstelio druskos

% arbatinio Saukstelio dziovinty papriky
Gerai iSmaisykite visus ingredientus.

Valymas ir prieZiura

e Pries valydami prietaisg, iStraukite prietaiso kistuka i$ rozetés. Jsitikinkite, kad prietaisas visiskai atvéso.

e Valykite prietaiso korpusa suslapinta kempine ir iSdZiovinkite jj.
e Nenaudokite metaliniy Sepetéliy, ésdinanciy ir didelés koncentracijos valikliy, nes galite apgadinti prietaiso pavirsiy.

Techniniai duomenys

Galia 520 W

Jtampa ir daznis 220-240V, 50 Hz

UAB ,Krinona“ autorizuotas techninés prieziaros (serviso) centras
Raudondvario pl. 162, Kaunas
Tel.: (8-37) 215104, mob.tel. 8 640 33213, 8 655 94090
Daugiau informacijos: www.krinona.lt
Importuotojas: UAB , Krinona“, A. Strazdo g. 70, Kaunas. Tel. 8 649 40000




GARANTINIO

APTARNAVIMO SUTARTIS

S R
Modelis
e e e

Pardavimodata: 20 €N d Kaina

Garantinis laikotarpis ménesiais: @ @ ) @ ®; o .

Garantinis laikotarpis profesionaliai technikai - 12 meén. S Pardavepparaéas

GARANTIJOS SALYGOS

» Pristatant preke j ,,Krinona“ seviso centra, ji privalo buti iSvalyta. Transportuojant kurjeriy pagalba prekeé turi bati siunciama saugy transportavima uztikri-
nancioje pakuotéje.

* Pries pradedant naudotis preke, primygtinai rekomenduojame perskaityti prekés Vartotojo vadova ir juo vadovautis. Vartotojo vadova galite rasti
www.krinona.lt. Papildomos informacijos apie prekés naudojima ieskokite Youtube.com nurodydami prekés modelj ir/arba pavadinima.

» Gedimo atveju, pirkéjas gali kreiptis j ,,Krinong" servisg arba prekés pardavéja.

» Garantinis terminas pradedamas skaiciuoti nuo prekés jsigijimo dienos ir baigiasi LR jstatymy numatyta tvarka, jeigu prekeés jsigijimo sutartis nenumato
kitaip.

« Pirkéjas, pristatydamas preke garantiniam aptarnavimui, privalo pateikti prekes jsigijimo fakta patvirtinantj dokumenta.

* Prekés skirtos TIK BUITINIAM NAUDOJIMUI, pardavéjas pasilieka teise netaikyti garantiniy jsipareigojimy jei buitiniam naudojimui skirta preké buvo
naudojama komerciniais tikslais t.y. naudojama pajamoms gauti ar perleista tretiems asmenims nuomos pagrindu.

« Suremontavus arba pakeitus sugedusig preke, garantijos terminas ir salygos galioja likusj garantijos laika, bet ne trumpiau nei 3 mén.

* Prekés spalvos / dangos pakitimai ar kosmetiniai pavirsiaus pazeidimai, atsirade eksploatacijos eigoje, nelaikomi gamykliniu defektu.

« Pardavéjas nejsipareigoja duoti pakaitinj jrenginj ar atlyginti menama Zalg dél negaléjimo naudotis preke garantinio aptarnavimo atveju.
« Pardavéjas sias garantines salygas uztikrina tik Lietuvos teritorijoje.

+ Nesant techninéms galimybéms sugedusig preke pataisyti, preké keiciama nauja ne prastesniy techniniy parametry preke arba uz jg grazinami pinigai
(pinigy grazinimo atveju privaloma grazinti pilng komplekta isskyrus pakuote).

« Fiziniy asmeny jsigytoms prekéms taikomas 24 mén, o juridiniy asmeny 12 mén. garantinio aptarnavimo terminas, (Pardavéjas pasilieka teise nustatyti
ilgesnj garantinj terming), bet eksploatacinéms dalims, kuriy techninés charakteristikos tiesiogiai priklauso nuo eksploatacijos intensyvumo ir kinta eksplo-
atacijos eigoje, priklausomai nuo naudojimo intensyvumo ir jprociy garantija gali buti apribota*

GARANTIJA NERA TAIKOMA:
* Mechaniskai pazeistai ar ne UAB “Krinona” jgaliotame servise ardytai / sgmoningai sugadintai prekei.
* Prekei, kuri buvo naudojama ne pagal paskirtj, jskaitant buitiniy prietaisy naudojima komerciniams tikslams.

« Prekei, kurios gedimas atsirado dél pirkéjo kaltés, jskaitant netinkamo (kieto) vandens naudojimo sukeltas pasekmes (uzkalkejimas), j jrenginio vidy
patekusj skystj, statybines dulkes, svetimkinius, vabzdzius ir kt.

« Prekei, kurios gedimas atsirado dél aplinkos veiksniy (lietaus, gaisro, potvynio, véjo ar sniego, virsjtampiy el. tinkle).
* Programinei jrangai, parduodamai kartu su preke.

* Filtrams, plastmasiniams indams, antgaliams, Zarnoms, peiliukams, aseléms, sieteliams, tinkleliams, dirzeliams, gofroms, nuotolinio valdymo pultams,
prekiy priedams ir dalims bei mazgams, kuriy eksploatavimo laikas yra ribotas ir tiesiogiai priklauso nuo eksploatacijos intensyvumo bei jprociy.

*Baterijoms / akumuliatoriams taikomas 6 mén. garantinis terminas, po jo eksploatacijos eigoje baterijos / akumuliatoriaus techninés charakteristikos ir
savybés gali nataraliai prastéti, bet tai nebus traktuojama kaip gamyklinis defektas. Tai tiesiog natirali eksploatacijos pasekme.

GARANTINIS REMONTAS ATLIEKAMAS
UAB , Krinona*“, Raudondvario pl. 162, LT47174, Kaunas.
Tel. 8 640 33213 / 8 655 94090
el. pastas - servisas@krinona.lt



